
MITTAGSMENÜ
Frisch. Authentisch. Hausgemacht.

07.09 .2026 – 1 1 .09 .2026
1 1 . 3 0  – 1 4 . 0 0  U h r

MONTAG
07.09.2026

Spaghetti Bolognese
mit Rindshackfleich

Schweinskotelette an Metzgersauce
Bratkartoffeln & Gemüse

DIENSTAG
08.09.2026

Süsskartoffeln gefüllt mit Gemüse-Ragout
Überbacken mit Ziegenkäse

Poulet Casimir an Currysauce
Reis & Früchte-Garnitur

MITTWOCH
09.09.2026

Rotwein-Risotto
Karamellisierte Birnen & Gorgonzola

Schweins-Cordon bleu
Pommes Frites & Gemüse

DONNERSTAG
10.09.2026

Gemüse-Wok
Sautierte Nudeln mit Gemüse & Sojasauce

Pulled Rind an Rotweinsauce
Spätzli

FREITAG
11.09.2026

Chässpätzli mit Emmentaler, Speck & Zwiebeln
Sauerkraut

Dorschfilet, paniert mit Kokosnuss
Basmatireis & Mango-Chutney

W O C H E N H I T B U S I N E S S  L U N C H
CHF 29.50 CHF 42.50

Kalbs-Nierli an Senfsauce
Spätzli, Gemüse

Tomatensalat
* * *

Kalbsschnitzel an Pfifferlingsauce
Nudeln und Gemüse

Doigts de Fée

Alle Preise in CHF, inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer

* * *

Kokos Praliné

Tagessalat oder Tagessuppe
* * *

* * *
Tagesdessert
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